
Menu Cena Hotel
SABATO 14 FEBBRAIO

ANTIPASTI

Buffet di antipasti caldi e freddi in "Bellavista"

PRIMI PIATTI

   Cuoricini di San Valentino con bufala e pomodoro al burro e salvia 1, 3, 7

   Sformatino con melanzane, mozzarella, pomodoro e basilico 1, 3, 7, 9

Spaghetti "Felicetti" con gamberi, zucchine e limone grattugiato 1, 2

ZUPPA

Cappelletti al crudo in brodo di carne 1, 3, 7, 9

SECONDI PIATTI

   Bocconcini di capriolo in umido al vino Teroldego con polenta 1, 9, 12

      Carpaccio di cervo con rucola e scaglie di Trentingrana 7, 12

Galletto alla piastra con senape, panatura e patate a spicchio 1, 9, 10

PESCE

Affettato di salmone affumicato con crostini di pane e riccioli di burro 1, 4, 7

DESSERT

   Buffet di dolci serviti 1, 3, 5, 7, 8

VINO CONSIGLIATO - AL CALICE

TrentoDOC Ferrari Maximum Blanc De Blancs € 10,00 al calice
Nosiola Casimiro Poli € 7,00 al calice

Teroldego Betta € 7,00 al calice
Marzemino Grigoletti € 7,00 al calice

Pinot nero Istituto Agrario € 10,00 al calice
San Martim Grigoletti € 7,00 al calice

Eventuali variazioni al menu verranno addebitate. In caso di necessità o irreperibilità tutti i prodotti possono essere di origine
surgelata e/o congelata. Informiamo che tutte le pietanze possono contenere prodotti allergeni.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

