
Vitigno: Lagrein

Metodo di coltivazione:

 Coltivazione biologica

Descrizione:

       color ciliegia con riflessi rosso rubino

      bouquet intenso, fruttato, speziato, 
      note di cuoio e cioccolato fondente

       corpo vigoroso, vivace, ricco di tannini, 
       delicatamente amaro, fresco
       Invecchiamento ottimale: 3 - 10 anni

Abbinamento: 

       con carni rosse, 
       selvaggina e formaggi

Provenienza:

       Il Maso Lindenburg è situato a Bolzano-in-Villa
       Altitudine: 280 metri s.l.m.
     
        terreno alluvionale ai margini del fiume Talvera.

Età delle viti: 27 -  47 anni

Vendemmia: 24 settembre - 8 ottobre 2019

Vinificazione
Fermentazione spontanea del pigiato, con diverse percentuali di
grappolo intero. Maturazione in botti grandi di legno per più mesi. 
Segue l'affinamento in bottiglia

Alcool: 12,0 % vol.

Acidità: 5,9 g/litro
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