TRENTINO DOC

il

E un vino di grande struttura, dal colore rosso rubino
carico. Il profumo ¢ varietale e intenso di sottobosco,
mora, mirtillo e ribes, vaniglia e tabacco marcati
dall’afinamento in barrique di rovere francese. Gusto
pieno, caldo, rotondo con persistenza aromatica
molto intensa. Gli abbinamenti gastronomici ideali
sono con carni rosse saporite e speziate, selvaggina e
formaggi a pasta dura.

Temperatura di servizio: 18° - 20° C

A deep ruby red colour, an intense and elegant
bouquet offering sensations of wild berries, vanilla
and spices are the most typical features of this full-
structured red wine. It matures in small French oak
barrels and is ideally suited to tasty red meats, spicy
cheeses and other full-flavoured dishes.

Best served at 18° - 20° C

Es ist ein Wein von grofier Struktur mit einer tiefen
rubinroten Farbe. Der Duft ist sortenrein und
intensiv nach Unterholz, Brombeere, Heidelbeere
und Johannisbeere, Vanille und Tabak geprigt durch
die Verfeinerung in franzésischen Eichenfissern.
Voller, warmer, runder Geschmack mit sehr
intensiver aromatischer Nachhaltigkeit. Die idealen
Speisenkombinationen sind mit schmackhaftem
und wiirzigem rotem Fleisch, Wild und Hartkise.
Serviertemperatur: 18° - 20° C





