
VITIGNO: Merlot 30 %, Cabernet Franc  10%, Cabernet 
Sauvignon 60%

TERRITORIO DI PRODUZIONE
VIGNA D'ORIGINE: Mori Superiore (TN)
SISTEMA D'ALLEVAMENTO :Guyot semplice
ESPOSIZIONE :Sud-Est
ETÀ MEDIA DEI VIGNETI :Impianto di circa 28 anni

VENDEMMIA: Fine settembre  inizio Ottobre, a mano e in 
cassetta
ANNATA. 2017

VINIFICAZIONE: 
Macerazione delle uve nere pigiate e lasciate per circa 28 
gg. in vasche di cemento per la fermentazione. 
INVECCHIAMENTO: in legno
AFFINAMENTO: bottiglia
GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5 %
ANNI DI CONSERVAZIONE: Vino elegante  di grande 
longevità.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore rosso rubino intenso; profumo ampio e complesso 
con sentori di piccoli frutti e spezie; elegante al gusto, 
morbido, di buon equilibrio e persistenza.

NOTE DI SERVIZIO
ABBINAMENTO
Va abbinato ad arrosti di carne rossa, pollame di carne 
semirossa, cacciagione e selvaggina in genere. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18°C - 20°C – con l’avvertenza di stappare la bottiglia 
almeno 3 ore prima  del consumo. 

Trilogia - L'unione

Trentino Rosso Doc Riserva

Dall'unione dei componenti terra,  sole ed 
acqua, che la mano dell'uomo abilmente 
armonizza, nasce questo Trentino Rosso che 
racchiude tutte le caratteristiche dei tre vini 
che lo compongono, esaltando la finezza del 
Merlot, il carattere del  Cabernet Franc e la 
nobiltà del Cabernet Sauvignon 
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