SUDTIROL GEWURZTRAMINER DOC
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Questo Gewldirztraminer é stato selezionato dalla rinomata Cantina Convento — Weingut
Klosterkellerei Muri Gries. Il vino viene vinificato dal pluripremiato Enologo Christian Wehrt, con
importanti riconoscimenti (con i suoi vini rossi) su diverse Guide specializzate di primo piano, su
tutte ricordiamo la Wine Advocate di Robert Parker e quella del Gambero Rosso Michelin. Ma anche
7 vini bianchi, con produzione secondaria, si distinguono per la loro qualita.

Diversamente dall’Alsazia, in Alto Adige il Gewiirztraminer é tradizionalmente secco. E un vino
aromatico che si presta perfettamente ad un aperitivo estivo, ma anche un meraviglioso
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accompagnamento a  tavola, = MR O TR %

o | specialmente se abbinato al pesce
SUDTIROL - ALTO ADICE

. ore BN crudo.
CEWUR ZTR AMINER

Questo vino non proviene dai

f%ie-‘.;)mul cs e ge s ,
sl vitigni di Gries, ma da quelli a 560
metri sul livello del mare sopra
Bolzano, nelle vicinanze della

chiesetta di San Giorgio a San

Genesio (si veda /a foto a lato), che
é una delle zone pit vocate per questa qualita. Colore giallo
dorato chiaro Profumo elegantemente aromatico e

caratteristico.

L'aromatico.
LE NOTE DI .
DEGUSTAZIONE Protagonista

Il nostro Gewdirztraminer si presenta alla vista t d "
con un giallo dorato brillante e al naso con una S O n u O S O

fragranza elegante, aromatica e varietale di . . . .
petali di rosa, chiodi di garofano e una lieve nota O Cca S I O n ’ SpeC’ a I’ =
di affumicato. Conquista il palato grazie alla

struttura invitante. E' un vino elegante e pieno, IN VIGNA

giovanile e di piacevole beva, dal finale aromatico

Coltivato a circa 400 mt di altitudine
e fine.

nei vigneti di Appiano e Caldaro e a

Perfetto servito fresco e in abbinamento a pesce 560 mt a San Genesio. nella collina

crudo, bollito di manzo o piatti aromatici preparati sopra Bolzano, su terreni calcarei e argillosi

in un wok.

Si esprime al meglio se bevuto entro 3 anni. IN CANTINA

Gradazione aleolics: 14.50 % vol. Dopo una settimana di fermentazione alla
Acidita: 4,80 g/I temperatura controllata di 19°C in acciaio inox,
Residuo zuccherino: 5,60 g/l il vino affina in serbatoi di acciaio inox.

VA it TeNUTA | CANTINA CONVENTO A

MURI-GRIES Vanta una tradizione vinicola centenaria:

i nostri vigneti a Bolzano e dintorni sono da pit di un secolo proprieta
del Convento e la nostra cantina & parte integrante dell'’Abbazia. WWW.MURI-GRIES.COM



