SUDTIROL LAGREIN DOGC
Selezione esclusiva di
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Questo Lagrein Dunkel (scuro) é stato selezionato dalla rinomata Cantina Convento —

Weingut Klosterkellerei Muri Gries. I/ vino viene vinificato dal pluripremiato Enologo Christian
Wehrt, con importanti riconoscimenti, principalmente proprio con questa tipologia di vino, su
diverse Guide specializzate di primo piano, su tutte ricordiamo la Wine Advocate di Robert

Parker e quella del Gambero Rosso Michelin. Ma anche i vini bianchi, con produzione

~

secondaria, si distinguono per la loro qualita.

UDTIROL-ALTO ADIGE

s /] Lagrein é la perfetta espressione del Sudtirolo come quasi nessun altro vino, che accanto
alla Schiava, é l'unico vitigno dell’Alto Adige autoctono. Un vitigno pregiato ed unico, che é la
perla dei vini rossi locali, che si distingue nettamente dal sapore unitario internazionale.
Colore rosso granato carico, profumo invitante, ampio e versatile con note di violetta,
cioccolato, prugne mature, chiodi di garofano. Sapore elegante dalla struttura vellutata,
tannini morbidi, lievi note di mandorla amara, freschezza giovane, eleganza rustica, autoctono

e aperto al mondo: una perfetta simbiosi fra tradizione e modernita.

Il verace.

Il punto d’incontro
tra tradizione e
modernita.

LE NOTE Dl
DEGUSTAZIONE

Questo Lagrein ha un colore rosso porpora intenso;
al naso é invitante, ampio e complesso con note

di violetta, cioccolato, prugna matura e spezie.

Dal palato elegante, convince per la sua struttura

vellutata, i fitti tannini e i leggeri toni di mandorla IN VIGNA

amara. 3 A .
Le uve del nostro Lagrein maturano nei vigneti della

Da servire alla temperatura corretta in soleggiata conca di Bolzano a 260 m s.l.m., radicate in
abbinamento a piatti di cacciagione, carne alla
griglia 0 a una gustosa entrecéte.

Si esprime al meglio se bevuto entro 5 anni.

un terreno alluvionale sabbioso esposto a sud.

IN CANTINA

Gradazione alcolica: 13,50 % vol.
Acidita: 5,10 g/I
Residuo zuccherino: 2,60 g/

VAR AE T TenUTA | CANTINA CONVENTO

Dopo 8 giorni di fermentazione alla temperatura
controllata di 28°C in acciaio inox, il vino affina in
grandi botti di legno da 30-50 hl.
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MURI-GRIES Vanta una tradizione vinicola centenaria:

i nostri vigneti a Bolzano e dintorni sono da pit di un secolo proprieta

del Convento e la nostra cantina é parte integrante dell'Abbazia.

WWW.MURI-GRIES.COM



